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Radka Cechova — vyroba vyrobla studené kuchyr

Pracovni list¢. 11 — zadani aeSeni
Vypoéet neprimych nakladi na vyrobky

Podnikatelka chce roz#tisvou nabidku vyrobkstudené kuchyn OdIl. pololeti letoSniho roku
bude krond jinych vyralEt novy druh chletdkt a obloZzenych bagettenych pro rychlé
obxerstveni. Fedpoklada, Ze zaésic vyrobi 28 800 ks chlelikia a 36 000 ks baget

Whpocitejte nepifimé naklady na nové druhghlebitki a baget Kalkulatni jednice je jeden kus.
Jednotlivé vypaity pctitejte na 2 desetinna mista, iigads potteby zaokrouhlete na 2 desetinna
mista podle pravidel zaokrouhlovaKalkula ¢ni polozky zaokrouhlete na desetihgdeVypaity
proved’te a vysledky zapiSte do pracovniho ligtdl —eSeni. B vypoctech vychazejte z
nasledujicich udaj

Rozpatovana vyse vyrobni rezie na ll. pololeti j& 832 640,-- . K vyp&tu pouzijte metodu
pomeérovychcisel. RezZijni narénost jednotlivych vyrobk vyjadiuje pongr 1: 0,6 (chlebiek ku
baget¥). Ostatni rezie se rozvrhujfipazkovou metodou. Rozvrhovou zakladnou jsou cetkgimeé
néklady. Rozpé&ovana vyse spravni rezie na ll. pololeti @366 320,--, rozp&iovana vyse
odbytové rezZie za stejné obdobi j& 89 792,--. Emé odbytové naklady na zabaleni 1 kusu bagety
se fredpokladaji K 1,20.

Celkové pgimé naklady pro chlebék s debrecinkoéini K¢ 5,80.

Celkové gimé naklady pro syrovou bagetini K¢ 11,80.

Procento rezii zaokrouhlete na céisla podle pravidel.
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Zdroje:

Vlastni zadani jednotlivychifkladu.



